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ESF VAHENDITEST RAHASTATAVA TAISKASVANUTE TAIENDUSKOOLITUSE
OPPEKAVA

1. Uldandmed

Oppeasutus: Rakvere Ametikool

Oppekava nimetus: Pagari- ja kondiitritoodete reklaamfotod ja videoturundus
(venekeelsetel kursustel nii

eesti kui vene keeles):

Oppekavariihm: (tiiendus- Toiduainete tootlemine

koolituse standardi jdrgi)

Oppekeel: Eesti keel

2. Koolituse sihtgrupp ja opivéljundid

Sihtrithm ja selle kirjeldus ning éppe alustamise néuded. Ara mdrkida milliste
erialaoskuste, haridustaseme voi vanusegrupi inimestele koolitus on moeldud ning milline on
optimaalne grupi suurus; dra tuua kas ja millised on nouded opingute alustamiseks.

Sihtriithm: Kdigile, kes soovivad omavalmistatud pagari- ja kondiitritooteid ise reklaamida ja
teistele ndhtavaks teha.

Grupi suurus: 12 osalejat

Oppe alustamise néuded:

Haridusndue ja vanusepiirang puudub. Oskus valmistada pagari-ja kondiitritooteid.

Opiviljundid. Opiviljundid kirjeldatakse kompetentsidena, mis tipsustavad, millised
teadmised, oskused ja hoiakud peab oppija omandama oppeprotsessi lopuks.

Valmistab toodetest kvaliteetseid tootefotosid ja reklaamfotosid
Valmistab toodete kohta videoturundusmaterjale

Opiviljundite seos kutsestandardi vdi tasemedppe dppekavaga. 7w dra vastav
kutsestandard ning numbriline viide konkreetsetele kompetentsidele, mida saavutatakse.

Kutsestandard, Kondiiter tase 4

Valitavad kompetentsid:

B.3.5. Teenindus-ja miiiigitod/Tutvustab sortimendis olevaid tooteid
B.3.6. Viikeettevotte majandamine/Planeerib turundustegevused

Kutsestandard, Pagar tase 4

Valitavad kompetentsid:

B.3.5. Teenindus-ja miiiigitod/Tutvustab sortimendis olevaid tooteid
B.3.6. Viikeettevotte majandamine/Planeerib turundustegevused

Péhjendus. Tuua pohjendus koolituse sihtriihma ja opivdljundite valiku osas.

Oskus turundada ja teistele ndhtavaks teha omavalmistatud pagari- ja kondiitritooteid.

3. Koolituse maht
Koolituse kogumaht akadeemilistes tundides: 26
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Kontaktdppe maht akadeemilistes tundides: 26
sh auditoorse t66 maht akadeemilistes tundides: 12

(ope loengu, seminari voi muus vormis)

sh praktilise t66 maht akadeemilistes tundides: 14
(opitud teadmiste ja oskuste rakendamine oppekeskkonnas)

Koolitaja poolt tagasisidestatava iseseisva t60 maht akadeemilistes tundides: -

4. Koolituse sisu ja 0ppekeskkonna Kkirjeldus ning lopetamise néuded

Oppe sisu ja dppekeskkonna kirjeldus. 7ua peamised teemad ja alateemad sh eristada
auditoorne ja praktiline osa. Esitada oppekeskkonna liihikirjeldus, mis on opivdljundite
saavutamiseks olemas. Loetleda kursuse kohustuslikud oppematerjalid (nt opikud vmt) kui
need on olemas. Kui oppijalt noutakse mingeid isiklikke oppevahendeid, tuua ka need vilja.

Oppe sisu:

Reklaamfotod, tootefotod, reklaamvideod- mis need on, kuidas neid tehakse ja milleks neid
vaja on.

E- portfoolio ja tootekataloogi loomine.

Videotdo6tlusprogrammid.

Praktiline t60: pagari- vOi kondiitritoote valmistamine, protsessi filmimine, tootefoto
tegemine, reklaamfoto tegemine (vajalik oma vahend filmimiseks, néiteks telefon voi
kaamera).

Reklaamvideo kokku ldikamine videotdotlusprogrammi abil.

Oppekeskkonna kirjeldus: Oppetdd toimub Rakvere Ametikooli dppeklassides ja pagar-
kondiitri kiipsetustodkojas, mis vastavad tdotervishoiu ja todohutuse seaduses sitestatud
tootervishoiu ja -ohutuse nduetele.

Nouded oppe lopetamiseks, sh hindamismeetodid ja —kriteeriumid. Nourud on vihemalt
70% kontakttundides osalemine. Kirjeldada, kuidas hinnatakse opiviljundite saavutamist.

Loputdo:

Opingud loetakse 1dpetatuks ja viljastatakse tunnistus, kui dpilane on omandanud dppekava
opivéljundid, osalenud dppetdds vihemalt 70% ja sooritanud praktilise t60.
Hindamismeetodid: praktiline t66

Hindamiskriteeriumid:

1. valmistab iseseisvalt etteantud tehnoloogilise kaardi jirgi iihe toote/tooted, mis peab olema
antud tootele iseloomuliku védlimuse ja maitsega ning diges kaalus.

2. teeb tootest reklaamvideo, tootefoto, reklaamfoto

3. annab hinnangu oma td6le

5. Koolitaja andmed
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Koolitaja andmed. Tuua dra koolitaja(te) ees- ja perenimi ning kursuse labiviimiseks
vajalikku kompetentsust nditav kvalifikatsioon voi vastav opi- voi tookogemuse kirjeldus.

Moonika Veedla, pagari-ja kondiitritoodete tehnoloogia eriala dpetaja, to6tanud tehnoloogina
AS Hallik ja Hagar AS

Veiko Liis, OU Taikonaut (tootedisainer)

Oppekava koostaja:

Moonika Veedla
Pagar- kondiitri tehnoloogia dpetaja
moonika.veedla@rak.ee
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